B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

2 su bardagi sut

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag
2 adet yumurta

1 tath kasidi instant maya
2 yemek kasigi seker
2 tath kasig tuz

8 su bardagi un
Uzeri icin:

150 gr margarin

I¢ harci igin:

4 adet patates

100 gr beyaz peynir
8 dal maydanoz
Baharat

GUNES BOREK

Hamur malzemeleri ile yumusak bir hamur yogurulur, mayalanmaya birakilir. Mayalanan hamuru ikiye bolin ve
¢ok ince olmayacak sekilde agin. Uzerine eritilmis margarin surtip zarf seklinde kapatin ve dinlenmesi igin
buzdolabina kaldirin. Diger hamuru da agin sonra ikinci bitince ilkini buzluktan ¢ikartin ve altini Gstlini unlayip
dikdértgen seklinde acin, Uzerine yag surlp patatesli hargtan her yerine yayin, uzun kenardan rulo yapin ve
yagli kagit Gzerinde rulonun uglarini birlestirerek simit gibi sekli verin kagidin tizerinde simit seklini bozmadan
dilim dilim kesin, kagditla beraber tepsinin i¢ine alin sekli bozulmasin. Uzerine yumurta sarisi strin kapali bir
yerde 1 saat bekletin 200 derecede firinda kizarmaya bagslayinca 170 derecede devam edin pisirmeye nar gibi

kizarincaya kadar pisirin.
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