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GUNES BOREK

50 Gr Sana Klasik

1 Tath Kagi§i salga

1 Adet yas maya

1 Su Bardag st

1 Cay Kasigi kimyon, kirmizi biber, karabiber
1 Cay Bardagi yogurt

1 Tath Kagi§i tuz

1 Yemek Kasig seker

2 Yemek Kagigi susam , ¢orekotu
1 Adet sogan

5 Dal maydanoz

2 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Gay Bardagi zeytinyagi

2 Adet haglanmig patates

Hamur malzemeleriyle yumasak bir hamur yogurun. Uzerini értiip mayalanmaya birakin. Hamur mayalanirken
patatesli harci hazirlayalim, haglanmis patatesleri dograyalim. 2 yemek kasidi sana klasik yagda sogani
kavuralim 1 tath kagigi salga, maydanoz ve baharatlari ekleyelim. Dogradigimiz patatesleri de ekleyip
karistiralim. Mayalanan hamuru ¢ok ince olmayacak sekilde agin. Uzerine erimis sana klasik yagdi bolca siriin ve
zarf gibi katlayin. Hamuru buzlukta bekletin. Az toparlandiktan sonra gikarin ve yine gok ince olmayacak sekilde
acin. Agtiginiz hamurun altina ve Uzerine hafif un serperek merdaneyle dikddrtgen sekline getirin. Uzerine erimis
sana klasik yagi surlp patatesli icten her yerine gelecek sekilde yayin. Uzun kenarindan baslayarak rulo yapin
ve yagdh kagit Gzerinde rulonun uglarini birlestirerek simit sekli verin. Kagidin tGizerinde simit seklini bozmadan ve
tam koparmadan dilim dilim kesin. Kagitla beraber tepsinin igine alin ki sekli bozulmasin.(Kesme iglemini
kagitsiz olarak yaglanmis tepside yaparsaniz hamuru yagl tepsiye alip kesiniz.) Uzerine yumurta sarisi strip
¢orekotu serpin. Bu sekilde mayalanmasi icin 1 saat kadar bekletin. 170 derece isinmig firinda Uzeri kizarana
kadar pisirin.(kisik derecede pigirin ki i¢ini iyi geksin).
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