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GUNES BOREGI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigd toz seker

1 yumurta

1 su bardagi yogdurt

0,5 su bardag ilk st

3 yemek kagigi sivi yag

Dolgu:

75 g eritilmis margarin

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Kalip:

Pisirme kalibi (& 28 cm)

Unu eleyip mayayi ilave edin ve karigtirin. Uzerine tuz, toz seker, yumurta, yogurt, siit ve sivi yagi ekleyip iyice
yogurun. Uzerini kapatip oda sicakhiginda 40-50 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Mayalanan hamuru bir kez daha yogurup 6zlesmesi icin elinize alip tezgaha 100 defa vurun. Merdane ile 0,5 cm
kaliniginda agin. Uzerine eritilmig margarin siiriin ve peynir rendesini serpin. Rulo seklinde sarin. Rulonun
Uzerine elle hafif bastirarak hamuru uzun bir dikdértgen sekle getirin. Rulonun ucundan kare bir hamur parcasi
kesin yaglanmig tepsinin ortasina koyun. Kalan hamuru ti¢cgenler seklinde kesip kare hamurun etrafina glines
seklinde dizin. Uzerini kapatip 30 dakika bekletin.

Uzerine yumurta sarisi sUriin, tane karabiberlerle glinese agiz ve goz sekli verip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikartip dilimleyerek servis yapin.
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