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GUNEBAKAN EKMEK

1 paket cabuk maya

1 tath kasigi seker

1,5 su bardagi su

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Un

Uzeri igin:

Siviyad

Biraz unla maya karistirilir, yogurma kabina birakilir. Seker, ilik su, tuz, zeytinyadi da ilave edilir. Yumusak bir
kivama gelene kadar un ilave edilir. Hamurun Gzeri kapatilir, yarim saat kadar bekletilir. Siire sonunda elle
tekrar yogrulur, yuvarlak sekil verilir. Yagl kagith tepsiye aktarilir, Gzerine biraz bastirilir. Tam ortasi dnce elle
acllir ve diizgiin olmasi icin bir kase koyarak tam yuvarlak olmasi temin edilir. Mutfak makasiyla verev kesikler
yapilir. Biraz yag surulUr. 185 derece firina surtlir, 30-35 dakika pigirilir.
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