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GUNEBAKAN EKMEGI

1 paket cabuk maya

1 tath kasigi seker

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Un

Uzeri igin:

1 atet yumurta

Maya, seker, tuz ve un karistirilir. Ortasi havuz gibi acilir, kivama gelene kadar su ilave ederek yogrulur. Uzeri
kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stre dolunca tekrar yogrulur, kocaman bir top yapilir. Yagh kapit serilmis tepsiye
aktarilir. Ortasina bir kavanozun arkasiyla bastirarak gukur yapilir. Mutfak makasiyla hamurun kenarina kesikler
atilir. Uzerine ¢irpiimis yumurta surdlir. 190 derece firinda pigirilir.
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