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GUNDUZ DUSU KEKI

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim paket tereyadi (125 gr)
1 su bardagi kuru Gzim
Yarim su bardag damla ¢ikolata
1 su bardagi yogdurt

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Uzeri icin:

1 cay bardagdi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyad

Yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Yumusak tereyagi, yogurt katilir, kisa stire daha ¢irpilir. Elenmis un,
kabartma tozu, vanilya, limon kabugu rendesi ilave edilir. Kasikla karistirilir. Sonra unla karistiriimis kuru Gzim
ve damla gikolata ilave edilir. Alt-Ust ederek kanstirlir. Yaglanmis kek kalibina dokulir. 165 derece firina verilir.
50-55 dakiak pisirilir. Firindan ¢ikinca sogumasi beklenirken karamel hazirlanir. Bir tavaya seker ve tereyagi
konur, kisik atese yerlestirilir, hi¢ karistirmadan kahverengilesene ve sivi hale gecene kadar pisirilir. Daha sonra
karistinlabilir. Kek servis tabagina ters ¢evrilir. Karamel kekin Gzerine gezdirilir.
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