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GUNDOGDU CORBASI

2 su bardagi sut

60 gr margarin (3 corba kasigi)
25 gr un (1/2 kahve fincani)
125 gr taze domates

100 gr gravyer peyniri

2 adet yumurta

1/2 demet maydanoz

1/2 adet limon

Margarin bir tencerede eritilir. igine un ilave edilerek bir dakika kadar karistirilarak kavrulur. Bu arada azar azar
sUtte eklenir. Tencereye kabuklari soyulmus ¢ekirdekleri ayiklanmig ve kigik pargalar bdlinmis domates; tuz,
biber ve sulandiriimis krem santi ilave edilir.

Yarim limonun suyu sikilarak yumurtalarla birlikte bir dakika ¢irpilir. Kaynamakta olan ¢orbaya konur. Kalin
kesilmis maydanoz ve doért kdse gravyer peynirleri de konduktan sonra ¢orba hazirdir.
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