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GUN PEKMEZI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Glin pekmezi, [Plburun suyu[?] denilen duru ve berrak (ziim suyundan yapilir.
Siyah pekmezse [ltort suyu[?] denilen ve burun suyuna gére ikinci kalite olan (izim serbetinden yapilir.

GUn pekmezi:

Burun suyu denilen berrak serbet mahsere kazanina alinir. Kazanin alti yakilir. Kisa bir zaman kaynatildiktan
sonra ylzine ¢ikan kdpukler alinir. Kazanin altindaki atesler gekilerek sogutulur. Soguyan serbet genis tepsilere
alinarak guinese birakilir. Birkag gin sonra pekmez kivamini alir.

GUn pekmezi hi¢ kaynatiimadan guinese birakilarak da yapilabilir.

Not: Pekmez yarim ylzyil dncesinde ¢ok ilgi géren bir tath tGrlydi. Ancak seker fabrikalarinin yayginlasmasiyla
sekerli tatllar gogalinca yavas yavas yerini pastane Urlnlerine birakmaya basladi. Oysa eskiden Maraslilar
Uzerine turkdler yakmisti.
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