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GUN KURUSU TATLISI

1 kilo giin kurusu kuru kayisi
1 su bardag seker

2 adet tane tarcin

2 adet karanfil

1 tath kasigi zencefil

100 gram kaymak

100 gram ceviz

Kuru kayisilar yikayip tencerenin igine yerlestirin. Uzerine sekeri de ekleyip karistirin. Targin, déviilmiis karanfil
ve az su ekleyip kanistinin. 10 dakika kadar kaynamaya birakin. Ocaktan alip sogutun ve yumusamis olan
kayisilarin iclerini acip kaymak cevizle doldurup servis tabagina alin. Kiyilmis fistiklarla stsleyip servis yapin.
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