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GUN KABAGI

3 adet sakiz kabagi
3 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber
Zeytinyad!

1 tath kasidi tuz
Yarim demet dereotu

Kabaklarin kabuklari kazinir. Once enine ikiye kesilir, sonra dikey olarak yarim santim kalinliginda dilimlenir.
Hazirlanan kabaklar zeytinyaginda kizartilir. Emici kagida ¢ikarilir. Bu arada sarimsak, tuz ve pul biber birlikte
ezilir. Dereotlari ince ince kiyilir. Servis tabagina bir sira kabak dizilir. Uzerine sarimsakli karigim ve dereotu
yayilir. Ikinci ve G¢Uncu kat kabaklar da ayni sekilde yapilir. Tabak srecle kapatilir. Bir gece buzdolabinda
bekletilir. Ertsi glin soguk olarak servis yapilir.
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