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GUN BOREGI

3 adet yufka

300 gr kiyma

1 adet patates

Yarim ¢orba kasigi salca
2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
Yarim tatl kasidi tuz

Mevcut yagdan 3 kasik tavaya konur. Isininca kiyma atilir ve tane tane olacak sekilde kavrulur. Uzerine tuz,
salga ve rendelenmis haglanmig patates eklenir. Birkag dakika daha kavrulur ategten alinir. Yumurta, sit ve
kalan yag bir kapta ¢irpilir. llk yufka serilir Gzerine bu karigimdan birkag kasik sirilir. Yufka ikiye katlanir. Sivi
karigsimdan biraz daha surUlir. Kat yerine hazirlanan kiymali i¢in tgte biri konur ve fazla siki olmayan bir rulo
yapilir, kendi etrafinda sarilir, yaglanmis yuvarlak bir tepsinin ortasina konur. Kalan iki yufkada ayni sekilde
hazirlanir ve ortadakinin kenarlarina sarilir. Kalan sitlii karigim (izerine sirllir. Onceden isitilmis 180 derece
firnda kizarana kadar pisgirilir.
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