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GUMUS BALIGI KROKET

100 gr gimUs bahg

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

3 ¢orba kasiJi un

1/2 su bardagi st

60 gr (1/2 su bardagi) gravyer peyniri rendesi
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 tath kasidi limon suyu

1 yumurta (hafifce ¢irpilip 1 cay kasidi zeytinyadi katilmis)
100 gr (1 su bardagi) galeta unu

3 corba kasiJi rafine yag

Orta boy bir tencerede yag orta ateste eritiniz. Yag eriyince tencereyi atesten alip, tahta kasikla unu katarak
purtiksuz bir bulamag yapiniz. Strekli karistirarak, azar azar siti ekleyiniz. Stitln hepsi bitip sos tamamen
purtiksuz olunca, tencereyi yeniden atese oturtarak rendelenmis peynir, tuz, biber ve limon suyunu katiniz.
Karistirarak 3-4 dakika pisirip, gimus baliklarini ekleyiniz.

Tencereyi atesten alip icindekileri bir kaseye bosaltarak ilitiniz. lindiktan sonra kaseyi buzdolabina koyup 1
saat, tamamen soguyuncaya kadar bekletiniz.

Kaseyi buzdolabindan ¢ikarip icindeki karigimi unlanmig bir tezgaha aliniz. Ellerinizi de unlayip karigimdan
kicUk toplar yapiniz. Igine zeytinyadi kanstinlmis yumurtayi kiicik bir kaseye, galeta ununu bagka bir kliglk
kaseye koyunuz. Hazirladiginiz kiigik toplari énce yumurtaya, sonra galeta ununa bulayiniz.

BuyUk bir tavada 3 ¢orba kasigi rafine yadi orta ateste kizdiriniz.

KugUk toplari icine atip 5-6 dakika, her tarafi nar gibi olana kadar kizartiniz.

Kroketlerinizi tavadan alip, kagit pecgetelerin Ustinde yaglarini stizdirerek hemen servis ediniz.
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