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GULUMSEYEN KEKLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 adet kirmizi elma

1 limon kabugdu rendesi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

0,5 ¢ay bardagi su

1 su bardagi esmer seker

150 g yumusak margarin

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1,5 cay kasigi toz targin

4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay bardagdi kirilmig badem

1 su bardag ¢ekirdeksiz kuru tizim
Uzeri icin:

240 g beyaz gikolata

1 yemek kasigi sivi yag
Sislemek icin:

80 g bitter ¢ikolata

Kalip:

Dikddrtgen kalip (25x35 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Elmalarin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin ve bir tencereye alin. Limon kabugu rendesi, toz seker ve
suyu ekleyip orta ateste suyunu ¢ekinceye kadar arada karistirarak pisirin. Ocaktan alip sogutun. Esmer seker
ve margarini mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Yumurta, sekerli vanilin ve targini ekleyip 2 dakika daha
cirpin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin ve karigima ilave edin. Orta devirde 1 dakika girpin.
Uzerine hazirladiginiz elmalari, badem kindi ve kuru Gziimd ilave edip disik devirde 1 dakika daha ¢irpin.
Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Beyaz cikolataya 1 yemek kasigi sivi yag ilave edip benmari yontemi ile eritin. Erittiginiz ¢ikolatay kekin Gzerine
yayin ve 10-15 dakika bekletin. Keki 16 esit dikddrtgen elde edecek sekilde kesin. Bu dikddrtgen kekleri
ortadan diyagonal keserek her birinden ikiser adet Gicgen elde edin.

Bitter ¢ikolatay! benmari yontemi ile eritin. Pigsirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile
kesin ve kekleri sisleyin.
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