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GULUMSETEN TATLI REGEL KEKI

1 2 Su Bardagi Bugday Unu (150g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
7 Yemek Kasigi Margarin (1259)

4 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Y2 Cay Kasi§i Targin

1 Limon Kabugu Rendesi

2 Su Bardagi Dévilmus Ceviz (1609)

2 Cay Bardagi Kuru Kayisi (Kuip Kip Kesilmig, llik Suda Bekletilmig) (1259)
Uzeri icin:

1 Cay Bardag Kayisi Regell

2 Yemek Kasig Pakmaya Pudra Sekeri
2-3 Yemek Kasigi Kayisi Kurusu

2 Yemek Kagigi Badem

Firininizi 8nceden 1750C ayarlayip, isitin.

Un ve Pakmay Hamur Kabartma Tozu[ZInu beraber eleyerek bir karigtirma kabina aktarin.

Yumurta ve sekeri mikser yardimi ile kdpUklenip kabarana dek 5-6 dakika ¢irparak karistirin.

Karigsima margarin, targin, limon kabugu, Pakmaya Sekerli Vanilin ve cevizi ekleyerek spatula ile yavasga
karigtirarak yedirin.

En son Gzimleri, kayisilar sudan ¢ikarip, havlu pecete ile suyunu alin.

Karisima ekleyerek spatula yardimi ile séndirmeden karistirin. )

Hazirladiginiz kek hamurunu, yaglanmig 26 cm[Zllik kaliba aktarin. Ustiinl kayisi ve bademle sisleyin. En son
Uzerine kayisi regelini gezdirerek dokan.

Onceden 175°C isitilmig firnda, 45-50 dakika takip ederek pisirin.

Uzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek, sicak veya soguk servis yapin.
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