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GULUM TATLISI (VEJETARYEN)

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 su bardagi ceviz
Kizartmak igin:

1,5 su bardagi siviyag
Surubu igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Hamur malzemesiyle kulak memesi kivaminda hamur yapilir, 1 saat dinlendirilir. Bu arada gurup hazirlanir ve
sogumaya birakilir. Dinlenen hamur 12 esit parcaya ayrilir. Her biri oklavayla ince agcilir. Ikiye katlanir. Diiz
kenarina ceviz konur. Rulo yapllir, sonra kendi etrafinda sarilarak gul sekli verilir. Ucu tutturulur. Sicak sivi
yagda pembe renkte kizartilir. Suruba atilir, 25 dakika bekletilir. Servis tabagdina alinir, Gzerine bol miktarda
ceviz serpilir.
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