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GULUKLU CORBA (ANTALYA)

Ali KiicUktepe

500 gr haslanmig tavuk eti
250 gr kiyma

1 kasik salca

4 bardak tavuk suyu

4 bardak su

1 k&se haslanmis nohut

1 fincan piring

1 adet domates

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi nane

1 adet limon

1 kasik tereyag

2 kasik siviyag

Once kiyma, karabiber, kirmizi toz biber ve tuz karigtirilarak ‘giiliik’ denen nohut boyutunda kiiciik kéfteleri
hazirlanir.

Kofteler az yagda kizartilir.

Tereyadi ve siviyag, salca eklenerek biraz kavrulur ve domates rendesi eklenir.

Uzerine tavuk suyu ve su eklenir.

Kaynadiktan sonra piring ve tuz eklenir, bes dakika kaynatilir.

Ardindan kéfteler, sonra da nohut ve haglanmis tavuk eklenir. Bes dakika daha kaynatilir.

Nane ve limon suyu da eklenir, servise hazir hale getirilir.

Not: Antalya civarindan oldukg¢a besleyici bir digin ¢orbasi olan bu ¢orba hem Gulukli hem de HalUkIG gorba
olarak anilir. Gulik adini, ayni ismi tasiyan koftelerinden alir.
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