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GULSUM DOLMA

MALZEMELER

6 tane dolmalik domates
yetecek kadar domates sal¢asi
bir cay kasidi tuz ve seker
yetecek kadar mayonez

bir cay kasidi karabiber

1/2 paket tereyag

2 tane havug

1 kap zeytin

1 demet nane

Salat yag

HAZIRLANISI

Domatesleri iyice yikayin. icini ¢ikarin. Bir tava iginde yagdi yakin onun icinde karabiberle birlikte. Yandiktan
sonra salgay! igine koyun 2 dakka daha karistirin.Daha sonra hafif blylkge bir kabin igine mayonezi
koyun.Ustlne yaptiginiz yagi koyun ve yag donmadan karistirin. Havucu rendeleyin tuz ve seker ilave edin.
Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ayiklayip ezin. Havuglari

ve zeytinleri kapta karistirin. Kabin igindekileri iyice karigtirin. Domateslerin igcine koyun.6 domatesin igine de ¢cok
az salatyag ekleyin .Herbirinin Ustlnede bir gubuk nane koyalim ki sis olsun.
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