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GULSULU MUHALLEBI

4 corba kasigi tereyagi

2.5 su bardagi un

4 corba kasig pudra sekeri

1'er cay kasigi kabartma tozu ve vanilya
8 corba kasi@i giil suyu

1 adet yumurtanin aki

Uzerine:

2 paket tart jolesi

Tereyagdi ve unu elinizle ufalayin. igine pudra sekeri, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip karistirin, Gil suyu ve
yumurta akini da katip yogurun. Unlanmis tezgahta yarim santim kalinhginda acip kalipla kesin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Jéleyi Uzerindeki tarife gore hazirlayip ilinan kurabiyelerin Gzerine
paylastirin.
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