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GULPINAR TATLISI

Emir Esen

2 paket petibdr bisklvi

200 gr pinar labne

1 paket pinar muzlu puding

1 paket pinar kakaolu puding

1 yemek kasigi gul suyu

1,5 litre pinar sit ( toplam 7 subardag)
hindistancevizi tozu

Petibdr biskivilerimizi borcama bosluk kalmiyacak sekilde bir sira diziyoruz ardindan pinar muzlu pudingi 750m|
(3,5 subardag) soguk pinar sttt derin bir kaba bogaltiniz posetin tamamini site ilave ederek karigtiriniz orta
ateste surekli karigtirarak muhallebi kivamina getiriniz kivam aldiktan sonra 2-3 dakika daha karistirmaya
devam ediniz hazirladiginiz pinar muz aromali pudinge sicakken 1 yemek kasigi gl suyunu ekleyip karigtiriniz
sonra borcama dizili olan petibdr biskuvilerin tizerine pudingi bosaltin bir yemek kasidiyla petibdr biskivilerin
Uzerinde bos yer kalmiycak sekilde bisklvilerin hertarafina pudingi yayalim sonra petibér biskuvilerin tGizerine
pinar labneyi sirip muzlu pudingin Gzerinde bosluk kalmiycak sekilde bir sira diziyoruz petibdr biskivileri
dizdikten sonra Uzerine bir kat daha bogluk kalmiyacak sekilde biskivileri diziyoruz ardindan pinar kakaolu
pudingi ayni sekilde yapip bisklvilerin Gzerine bosaltip bir kasik yardimiyla bosluk kalmiycak sekilde pudingimizi
yaylyoruz sonra Uzerine hindistancevizi tozu dékip buzdolabinda bir sire beklettikten son servis edin.
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