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GULLUK OTLU PIRASALI KATMER

1,5 bardak sit

2 adet yumurta

4 yemek kasig eritilmis tereyagi
Tuz

Alabildigi kadar un

Besamel sos icin:

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi dolusu un

1 yemek kasigi sana hamurisi
Karabiber

Tuz

Pirasali, gullik otlu i¢ igin :

3 adet pirasa

1/2 kilo gullik otu yaprag!

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Karabiber

Krep hamuru igin stt, yumurta ve eritiimis sana yagini ¢irpin. Unu yavas yavas ekleyin. Boza kivaminda olacak.
Blender ile iyice girpin. Krep tavasinda pisirin. ici icin pirasalari ince ince dograyin. Teryaginda soteleyin. Ustiine
yikanmig,dogranmis gullik otu yapraklarini da atin. Tuzunu karabiberini de katip suyunu ¢ekene kadar pisirin.
Besamel sos i¢in bir tencereye tim malzemeyi koyup igine el blender ile Muhallebi kivaminda gelene kadar
pisirin. Yuvarlak borcam tepsiye énce bir adet krep, Ustline i¢c malzemesi, onun Ustline besamel sos, onun
Ustline de kagar rendesi koyun. Krepler bitene kadar bu sekilde devam edin. En son kalan krebin Gstine
besamel sosu bir giizel boca edip, kasari koyup firina verin. 170 derecede Usti nar gibi kizarana kadar
pisiriyoruz.
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