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GULLU VE KADAYIF KROKANLI PUDING

1 paket Pakmaya Glli Puding
2,5 su bardagi sit

100 ml Pakmaya SefKrema

50 gr tel kadayif

5 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

1 yemek kagigi margarin

Pakmaya Gllii Puding[?li siitle birlikte tencereye aktarin. Orta ateste, siirekli karistirarak yogun bir kivam elde
edene kadar pisirin. Ocaktan alin, arada bir karistirarak iinmaya birakin.

Puding iininca Pakmaya SefKremal[?lyi ekleyin. Tekrar karistirip servis kaselerine aktarin. Buzdolabinda
sogumasi icin bekletin.

Kadayif krokan i¢in tim malzemeyi derin bir tepsiye aktarin. Tim malzemeyi elinizle iyice ovalayip birbirine
yedirin. Yagl kagit serili firin tepsisine aktarin.

Kadayif karisimini dnceden isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 10 dakika, sertlesene kadar kizartin.
Pudinglerin Uzerine bir parca kadayif krokan yerlegtirip servise hazir edin.
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