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GULLU VE CILEK PARCALI DONDURMA

1 paket Pakmaya Glli Puding
1,5 su bardagi st

1 tath kasidi sahlep

1 kutu krema (200 ml)

1 kase dogranmig cilek

Pakmaya Gllii Puding[?li kiigik bir tencere dokiin. Siitli ve sahlebi de ekleyin.

Kisik ateste, surekli karigtirarak topaklanmadan pisirin. Yogun bir kivam alip birkag tasim kaynayinca ocaktan
alin.

Hazirladiginiz pudingi arada bir ¢irparak oda isisinda, kabuk baglamadan sogumasini saglayin.

Kremayi cam bir kasenin i¢inde iyice ¢irpin.

Pudingi, iri dogranmis ¢ilek pargalarini ve énceden ¢irptiginiz kremay! birlestirin. Oda isisinda sogumaya birakin.
Karigimi derin ve buzluk i¢in dayanikli kaba dékin. Buzlukta iyice donduktan sonra servis yapin.
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