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GULLU VE ANTEP FISTIKLI MINIK TADIMLIKLAR

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Muhallebi veya Pakmaya Muhallebi
3 su bardag st

1-2 corba kasig file Antep fistigi

1 corba kasigr margarin

1 kliclk kase kurutulmus gul yapragdi (aktarlardan temin edebilirsiniz)
1 kUiguk kase rendelenmis Hindistancevizi

Pakmaya Muhallebi[?lyi tencereye alin. Sitl ekleyip cirpin. Orta ateste siirekli karigtirarak yogun bir kivam elde
edinceye kadar pisirin. Ocaktan almaya birkag dakika kala margarini ekleyin. Tekrar karigtirin.
Hindistancevizini, gul yapraklarini ve file Antep fistigini bir kasede harmanlayin.

Karisimin yarisini yagl kagidin Gzerine serpin. Hazirladiginiz muhallebiyi karigimin Gzerine dékin. Muhallebinin
Uzerine de kalan karigimi serpin.

Buzdolabina birkag saat beklettikten sonra kiicUk kareler halinde keserek sunuma hazirlayin.
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