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GULLU UN HELVASI

4 corba kasig tepeleme tereyagi
3 su bardagi un

Bir buguk su bardagi tahin

4 corba kasig gul suyu

Ceviz, dondurma

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

Tencerede yag eritip Uzerine unu ilave edin, unu kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Rengi degisince tahini
ekleyip kavurmaya devam edin. Seker ve suyu kaynatin, ilininca igine gul suyu ekleyip kavurdugunuz un ve
tahin karigiminin tizerine dokiin. Kanistirip kapagini kapatin. Serbeti cekince giil gseklinde kaliplara bastirin ya da
kasikla sekil verin. Ikram ederken Uzerine ceviz, yanina dondurma koyun.

© lezzetler.com tarif n0:93173 « adi:Gulli Un Helvasi « gdnderen:efem « indirme tarihi:05.04.2025 - 15:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gullu-un-helvasi-vt68567
http://www.tcpdf.org

