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GULLU SARMA

MALZEMELER

2 su bardagi hafif haglanmis piring

1 su bardag@i ince dogranmis mantar
1 bas blyUk sogan

250 gr. kiyma

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kasar peyniri
500 gr. hazir yufka

1 adet yumurta

2 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi soya yagi

1/2 limon

2 yaprak taze nane

1 corba kasigi sumak

HAZIRLANISI

Bir tavaya 2 gorba kagigi soyayagini koyup kizdirin. Halka seklinde dogramig oldugunuz sogani ekleyip
pembeleginceye kadar kavurun. Kiyma, sarimsak, sumak, mantar ve pirinci de ekleyip kavurun. Igine bir iki
damla limon suyu sikip karistirin. Bu hargtan yufkalarin igine koyup gil seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi
sirip, yagladiginiz firn kabina dizin. Béreklerin Uzerine kasar peyniri rendesi serpistirip 20 dakika firinlayin.
Borekler pisince istege gbre nane ile susleyip sicak servis yapabilirsiniz.
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