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GULLU PUDINGLI PRATIK PASTA

1 paket Pakmaya Gulli Puding

2 su bardagi sit

100 ml krema

1 su bardagi vigne suyu

1 su bardagi su

1 corba kasigi toz seker

2 ¢orba kasig Pakmaya Bugday Nisastasi
1 adet hazir kakaolu pandispanya

1 adet hazir kakaolu pandispanya

Pakmaya Guilli Puding[Zli sitle birlikte pisirin. Ocaktan alin, arada bir ¢irpma teliyle cirparak kabuk baglamasini
Onleyin. Soguyunca dnceden ¢irptiginiz kremayi ilave edin. lyice karigtirin.

Pelte igin vigne suyunu, suyu, sekeri ve Pakmaya Bugday Nisastasi[?lni tencerede iyice karistirin. Kisik ateste
muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan almadan 3 dakika kala visneleri ilave edin. Birkag tagim
kaynatip ocaktan alin.

Servis bardaklarina dénisimli olarak hazir pandisyanya parcalari, pelte ve gulli pudingi yerlestirin.
Buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra soguk soduk servis yapin.
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