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GULLU PUDINGLI KADAYIF TATLISI

400 gr tel kadayif

100 gr tereyagi

100 gr ceviz igi

1 paket Pakmaya Gulli Puding
2 su bardagi sut

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kagigi portakal suyu
Uzeri igin:

2 yemek kasigi toz Antep fistig igi

Pudingi sutle birlikte tencereye aktarin. Orta ateste, strekli karigtirarak yogun bir kivam elde edinceye kadar
pisirin. Arada bir karistirarak kabuk baglamamasini saglayin.

Tel kadayifi genis bir kaba alin. Eritilmis tereyagindan ekleyin. Elinizle iyice didikleyin. Didiklediginiz kadayiflari
Istya dayanikli kiigtik kek firin kalibinin gézlerine paylastirin. Gay bardagi yardimi ile iyice bastirarak kaliplarin
yar hizasina gelmesini saglayin.

Uzerlerine gulli pudingi paylastirin, cevizleri serpin.

Kalan kadayiflari da cevizlerin Gzerini tamamen kapatacak sekilde paylastirin. Tekrar ¢cay bardagi yardimi ile
kadayiflan sikigtirin.

Kadayiflari 190 dereceye ayarli firinda, Uzeri kizarana kadar pigirin.

Serbeti icin suyu ve sekeri 10 dakika boyunca kaynatin. Limon suyu ile portakal suyunu ekleyip birka¢ dakika
daha kaynatin. Serbeti ocaktan alin. llinmaya birakin.

Firindan aldiginiz kizarmig kadayifin ilk sicakhgi gegince (2-3 dakika kadar) hazirladiginiz ik serbeti kepce
yardimi ile dékerek emmesini saglayin.

Oda i1sisinda serbetini gekmesi igin 1-2 saat kadar bekleyin. Dilerseniz tzerine toz Antep fistigi ici serpin.
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