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GULLU PUDINGLI GIKOLATALI MUS

1 paket Pakmaya Gulli Puding
2.5 su bardag@ sut (500 ml)

Pasta Kremasi igin:

1 paket Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi
1,5 su bardagdi soguk sit

Mus icin:

200 ml Pakmaya SefKrema

200 g Pakmaya Bitter Pul Cikolata
1 yumurtanin sarisi

Ayrica:

1 cay kasigi bal

4 cay kasigi toz hindistancevizi

Pakmaya GullG Puding ve siti tencereye aktarin. Kisik ateste, strekli karistirarak yogun bir kivam elde edene
kadar pisirin.

Pudingi ocaktan alin, servis bardaklarina paylastirin. Oda isisinda ilininca buzdolabinda bekletin.

Pasta kremasi igin 1,5 su bardag st ile Pakmaya Vanilyall Pasta Kremasi[?Jni mikserin 6nce diigiik devrinde
1-2 dakika, sonra da yuksek devirde puriizsiz bir krema elde edinceye kadar ¢irpin.

Hazirladiiniz pasta kremasini pudinglerin Uzerine paylastirin. Tekrar buzdolabina kaldirin.

Mus i¢in tim malzemeyi tencereye aktarin. Cok kisik ateste, spatula ile karistirarak homojen hale getirin.
Karisimi ocaktan alin, spatula ile arada bir karistirarak iyice sogutun.

Cikolatall mus soguyunca bardaklarin tizerine sikma torbasi yardimi ile fotografta gérdiguntz gibi dekoratif bir
sekilde sikin. Tekrar buzdolabina aktarin. 1 saat kadar bekletin.

Servis yapmadan 6nce bardaklarin kenarlarina firga yardimi ile bal sirln, toz hindistancevizi serpin. Hemen
servis yapin.
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