GULLU MUHALLEBI

5 su bardagi sit

2 corba kasigi gul receli

1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardad gil suyu

Bir tencereye soduk sit, pirin¢ unu, toz seker ve gul regeli konur. Atese yerlestirmeden énce malzeme iyice
kanstirilir. Daha sonra orta ateste surekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirilir. Kaselere
paylastirilir. Buzdolabinda yaklasik 2 saat sogutulur. Servis yapilacag@i sirada (izerine az miktarda gll suyu
serpilir.
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