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GULLU MAKARON

https://www.elele.com.tr

150 gr. pudra sekeri

100 gr. ince ¢ekilmis badem igi
3 buylk yumurtanin beyazi

75 gr. toz seker

1 yemek kasigi gul suyu
Organik pembe gida boyasi
Dolgu igin:

90 gr. tereyad!

175 gr. pudra sekeri

Birka¢ damla gul suyu

iki firin tepsisine pisirme kagidi yayin. Bir karistirma kabinin icerisine pudra sekerini ve bademleri koyup
karistirin. Bir bagka kapta yumurta aklarini elektrikli mikserle kar kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Sekeri ¢
posta halinde yumurta aklarina ekleyin, ¢cirpmaya devam ederek parlak, kalin bir mereng elde edin. Bu karisima
bademli karisimi ekleyin, karistirin. GUl suyu ve gida boyasini da ekleyerek nazikge karistirin. Karigimi krema
torbasina koyun. Pisirme kagitlarinin Gizerine esit miktarda, esit araliklarla sikin. Dért santimetre gapindaki
yuvarlak bezeleri tepside dinlenmeye birakin. Bir saat sonra 190 derece i1sitiimig firnda 10 dakika pigirin. Diglari
kitir olmali ancak kizarmamali. Tepside sogumaya birakin. Dolgu igin, tereyadini bir kapta yumusayincaya kadar
karistirin. Pudra sekerini ekleyip homojen hale gelinceye kadar karistirin. Birkag damla gul suyunu da ekleyin.
Bezelerin arasina dolgu malzemesinden sirlp sandvi¢ yapin. Makaronlari havasiz bir kapta birka¢ giin
saklayabilirsiniz.
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