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GULLU LOKUMLU TART

1 parca pasta keki

125 gr margarin

1/2 cay bardag toz seker

1 yumurta

1 su barda@i hindistancevizi
250 gr gullti lokum

Yarim su bardagi yesil fistik
1 paket krem santi

Karistirma kabina margarin, yarim ¢ay bardagi toz seker,1 adet yumurta 1 su bardag hindistancevizi ilave edip
karitirin. Firin tepsisinin tizerine 1 adet pasta kekini koyuyoruz tizerine hazirladigimiz karigimi strtyoruz.
Uzerine ortadan kestiginiz galli lokumlari yerlestiriyoruz. Onceden isitilmis 150 C firinda pigiriyoruz. Tartimiz
pistikten sonra iliyinca Uzerine hindistancevizi, yesil fistik serpiyoruz. istege gére krem santiyle siisleme
yapiyoruz ve kapall bir kek kalibi igine tartimizi koyup 1 giin dinlendiriyoruz béylece lokumlar biraz yumugamis
oluyor.
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