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GULLU LOKUM

THY Skylife

600 gr seker

1 litre su

1/5 gay kasig! limon tuzu
1 cay bardagdi guil suyu

1 su bardagi nisasta
150 gr pudra sekeri

Su, seker ve limon tuzunu tencereye koyup kaynamaya birakin. Nisastay bir kaba alip guil suyunu igine ilave
ederek karigtirin ve kaynayan serbete ilave edin. Kisik ateste 30 dakika ara ara karigtirarak pisirin. Hazir olan
lokumu yagh kdgit désenmis bir kaba dékiin ve sogumaya birakin. lyice soguyunca buzdolabinda birkag saat
bekletin. Daha sonra dilimleyerek pudra sekerine bulayip servis edin.
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