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GULLU KREMA

Kullanilacak malzeme:

7 bardak siit,

6 yumurtanin sarisi,

1+1/2 bardak toz sekeri,

1/2 kahve fincani patates unu,
1/2 fincan nigasta,

1 kahve kagiJi vanilya tozu,
100 gram gul receli,

1 cay kasigi tuz.

Yapimi: Bir tencereye sutle tuzu ve sekerin yarisini koymali. Tenceredeki stt kaynamaya baglayinca bunu
araliksiz karigtirarak veya savurarak 20 - 25 dakika kadar kaynatmali.

Beri yanda porselen bir tencereye 6 yumurtanin sarisiyle artan toz sekerini koyup telle girparak sekeri
yumurtada iyice eritmeli. Seker eriyince karistirmaya ara vermeksizin karigima sirasiyle vanilya tozunu, patates
ununu ve nisastayl azar azar katip yedirmeli. Karigim iyice karistiktan sonra bu defa karistirarak azar azar
kaynar siti katmali ve tencereyi atese oturtmali. Karistirmaya ara vermeksizin kremayi boza kivamina gelinceye
kadar orta 1sili ateste pisirmeli. Tencereyi atesten indirmeden bir dakika 6nce kremaya gl recelini katmali.
Bir-iki defa karistirmali ve tencereyi atesten alip kremayi kaselere bosaltmali. Kaselerdeki krema soguyunca
istenildigi vakit servis yapilabilir.
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