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GULLU KEK

2 su bardagi tozseker
5 yumurtanin sarisi
250 gr tereyagi

250 gr irmik

1 limonun suyu

250 gr cekilmis ceviz igi
1 corba kasigi gllsuyu
1 paket vanilya

1 tatl kasidi yenibahar
3 yumurtanin aki
Pembe gll yapraklari

Derin bir kapta yumurta sarilan ve tozgekeri mikserle ¢irpin. Tereyagini oda isisinda yumusatip irmikle birlikte bir
kapta cirpin. Irmikli karisima, limon suyu, ceviz igi, gilsuyu, vanilya ve yenibahari ekleyin. Yumurtal karigsimi da
ilave edip iyice karigtirin. Yumurta aklarini gukur bir kapta kar halinde ¢irpin ve karigima ilave edin. Yuvarlak kek
kalibini yaglayip kek hamurunu ekleyin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 60 dakika pisirin. Gl
yapraklariyla dekoratif sekilde sisleyip pudraseker serpistirin. Servis yapin.
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