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GULLU KEK

Oktay Usta

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi Orkide sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi gulsuyu

1 su barda@i gul yapragi kurusu
1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Uzerine:

1 cay bardagi iri kiyilmis findik

YAPILISI

Karigtirma kabina yumurtayi kirip, toz gekeri dokip, mikserin en yiiksek devrinde 4 dk. galigtirip kpurtiyoruz.
Uzerine Orkide sivi yagi, sttd, gul suyunu, gul yapraklan ni koyup, bir tur mikserle karigtirip, pesinden de unu,
kabartma tozunu ekleyip karistirmaya devam ediyoruz. Kivami koyu tahin kivamina gelinceye kadar un ilave
ediyoruz. Orta boy kek kalibimiza findik blytkliginde Orkide margarin surtp, Uzerine kinlmis findik dékip
kalibimizin igini tamamen findikla kaplanmig oluyoruz.

Kek harcimizi zerine dékup, son olarak iri kirllmis fmdiklan serpip, 6nceden isitilmig 170 derecelik firinda,
¢okmesin diye firin kapagdini agmadan, 35-40 dk. pisiriyoruz. Bu strenin sonunda kirdan batirip kontrol
ediyoruz. Kirdana sivi bir sey ya-pismamigsa pismis demektir.
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