B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GULLU KEK

MALZEMELER (6 Kisilik)

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yngi

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi gulsuyu

1 su barda@i gil yapragi kurusu
1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Uzerine bir ¢cay bardag findik

Kariglrma kabina yumurtayi kirp, toz sekeri dékip, mikserin en yiksek devrinde 5 dakika ¢alistinp
kopurtiyoruz.

Uzerine sivi yagi, std, gllsuyunu gal yapraklarini koyup, bir tur mikserle karistirip, pesinden de unu, kabartma
tozunu ekleyip karistirmaya devam ediyoruz. Koyu tahin kivamina gelinceye kadar un ilave ediyoruz. Orta boy
kek kalibimiza findik blydkliginde margarin strip, Gzerine kinlmig findik dékip, kalibimizin igini tamamen
findikla kaplamis oluyoruz.

Kek harcimizi Gzerine doékip, son olarak iri kirllmig findiktan serpip, énceden isitdnug 170 derecelik firinda 35-40
dakika pisiriyoruz. Kiirdan batirip kontrol ediyoruz sivi bir sey yapismamigsa pismis demektir.
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