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GULLU KAYMAKLI KEK

1 su bardag@i sivi sit kaymagi

3 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya

Yarim su bardagi ince ¢ekilmis findik
2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi rendesi

Yumurta ile sekeri ¢irpin kdpuk kdptik olup seker eriyince su ve kaymak ve 1 kasik margarin ilave edin
karistirmaya devam edin kaymak karigimin i¢inde ¢ézullince un Ustiine kabartma tozu ve onun Ustlne vanilya
tozunu ile edip karigtirin, kivama gelince ¢ekilmis findik pargalarini ve hindistancevizini ilave edip bir ka¢ sefer
yogurun ve son olarak kabin tabanini yaglayip bu karigimi kaba bosaltiniz ve 175 derecede g6zle gérinir
kabarma olana kadar pisiriniz.
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