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GULLU JOLE

3/4 su bardagdi toz seker

5 su bardagi su

50 gram gul suyu

14 adet yaprak jelatin

1 cay kasigdi sivi pembe gida boyasi
1 adet gll

Toz seker, su ve gll suyunu bir tencereye alin. Kaynatip ocaktan alin. Yaprak jelatinleri soguk suda yumusatin
ve sekerli suya atin. Gida boyasini ekleyip karistirin. Soguduktan sonra yuvarlak kalibin igine karigsimin
1/4&apos; Unu alin. Buzlukta 25 dakika bekleterek dondurun. Gill kaliba ters olarak yerlestirip, gulin yarisina
kadar tekrar karisimdan dokun. Kalibi 20-25 dakika buzlukta dondurun. Kalan jelatinli karisimi donan karigimin
Uzerine dokip tekrar dondurun. Donan kalibi buzluktan alip buzdolabinda 12 saat bekletin. Joleyi servis
tabagdina ters cevirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:163144 « adi:Gillii J6le « génderen:Doctor « indirme tarihi:10.05.2025 - 20:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gullu-ev-jolesi-vt86501
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/gullu-jole-163144.jpg
http://www.tcpdf.org

