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GULLU DOLAMA

8 adet kare milféy hamuru
1 su bardagi ceviz

1 corba kasig seker
Serbet icin:

1,5 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu
4 corba kasigi gul suyu

Seker, su ve limon kaynatilir. Dovilmug ceviz ve seker karigtirilir. Gozllmis milfdyler ortadan ikiye kesilir.
Kenarina i¢ konur, dnce rulo yapilir sonra kendi etrafinda déndirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimig
200 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Soguyan serbete gil suyu eklenir. Sicak tatliiarin Gzerine serbet
gezdirilir.
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