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GULLU

250 gram margarin

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi salgasi

1 tath kasidi toz kirmizibiber
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Oda sicakhgindaki margarin, yogurt, zeytinyagdi, yumurta, salga, toz kirmizibiber ve toz sekeri iyice karigtirin.

Un ve kabartma tozunu ekleyin. Ele yapismayacak kivamda bir hamur hazirlayin.

Merdane yardimiyla agip, ¢cay bardagdinin agziyla kesin. 3 yuvarlak yan yana ve hafif¢e Ust Uste gelecek sekilde
yerlestirin. .

Rulo seklinde sarip ortadan ikiye bélin. Yaglanmis firin tepsisine dikine yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derece
firnda 25 dakika pisirip servis yapin.
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