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GULLE BEZENMIS MINI KEKLER

Kek Hamuru igin

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (250g)

1 Su Bardag Siit (200ml)

2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

5 Yemek Kagidi Tereyadi (80g)

3 Adet Yumurta

5 Gay Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (3009)
1 Yemek Kasigi Gulsuyu Kremasi igin

4 Su Bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (4809)
Tereyadi (1509)

1 Yemek Kagsigi Gulsuyu

2 Cay Bardag@i Sut (50ml)

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Su Bardag@i Soguk Sit (Krem Santi igin) (200ml)
Gul Yapraklar

Firninizi 8nceden 1800C ayarlayip isitin. Kapkek kaliplarina kagitlari yerlestirin.

Tereyagi ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikser yardimi ile girpmaya baslayin. 4-5 dakika seker tamamen
eriyinceye dek girptiktan sonra, tek tek yumurtalari ekleyin ve ¢cirpmaya devam edin.

Uzerine sut ve gulsuyunu da ekleyip, kisa devirde veya spatula yardimi ile karigsima yedirin.

Bugday unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu eleyerek karigima ilave edin. Spatula ile karigima yedirin.
Hazirladiginiz kek hamurunu kapkek kaliplarinin 2/3[2lini gegmeyecek sekilde paylastirin.

Onceden 1800C isitilmis firinda, 20-22 dakika pisirip, sogumaya birakin.

Kremasi igin, Pakmaya Pudra Sekeri ve tereyagini, siit ile beraber, krema kivamina gelene dek mikser yardimi
ile ¢irparak karigtirin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi, 1 su bardagi soguk s(itle dnce yavas, sonra hizl devirde 4-5 dakika ¢irparak
hazirlayin.

Iki kremay! birbirine yedirip, gllsuyu ekleyin.

Sikma torbasi ve uglari yardimi ile kapkeklerin Gizerine uygulayin. GUl yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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