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GULLAC YUFKASINDAN SUCUKLU PACANGA

https://migros.com.tr

3 yaprak gullag

1 cay bardagi sit
Biraz sucuk
Biraz kagar

Biraz domates
Biraz biber

1. Bir adet glllag yapragdini tezgahimiza koyuyoruz.

2. Her yerini su ya da st ile 1slatiyoruz.

3. Bu arada i¢ malzemelerimizi dogruyoruz.

4. Islatilip yumusgayan yapragimizin (zerine malzemelerimizi diziyoruz.

5. Igimizi siraladiktan sonra alttan, Ustten ve yanlardan kapatip, ikiye katliyoruz.
6. Borekleri bu sekilde hazirlayip, bir taraftan ocaga teflon tavayi koyuyoruz.

7. Yapigmamasi i¢in ¢ok az zeytinyagi ekliyoruz.

8. Hazirlanan borekleri tavaya atiyoruz.

9. Arkali 6nll nar gibi kizaran béreklerimizi tabagda alip servis ediyoruz.
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