%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GULLAC YAPRAGINA TATLI KANAPE

1 litre st

6 yaprak gllag

500 gram s0t kaymag

500 gram vanilyali dondurma
1 paket tereyagi

1 bardak seker

1 bardak hindistancevizi

2 tane hazir kek

2 bardak doévilmus fistik

1 bardak dévilmis badem
2 kasik bal

St tencereye koyalim igine tereyadi koyup kaynatalim, sekeri ve bali ekleyelim ve hindistancevizini koyup
karistiralim, kaynayan sekeri eriyen sutl sogutalim gullag yapragini tepsiye alalim sitle 1slatalim, diger gullag
yapragini koyup tekrar sutle islatalim ve kekimizi didikleyelim Gzerine yayalim ve déviulmis bademleri kekin
tzerine dokelim, stt kaymagin ida kekin bademin Uzerine yayalim, heryerine strelim diger glllag yapragini
koyalim sit dokelim dondurmamizi ve kalan kekimizi Gzerine glizelce koyup serelim son gulla¢ yapraklarinida
sutle islatip dizelim, antepfistiklariyla stsleyelim, dolapta bekletelim ve dilimleyip kirdan batirarak servis edelim.
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