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GULLAG

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

250 g gullag yufkasi (Yaklagik 6 adet)
1 litre st

250 g toz seker

50 ml gul suyu

100 g ceviz igi

50 g ¢ekilmis yesil fistik

100 g nar tanesi

Siit ile seker bir tencerede kaynatilir.

Ik hale gelince gl suyu dokilip kanstirilir. SGtlin yarisi genisge bir tepsiye dokdldr.
Gullag yufkalari yumusatilir, alt Gst edilir. Yufkanin her biri tepsiye yerlestirilir.
Arasina yarim kepce daha sekerli sit dokullp, dévilmus ceviz serpilir.

Batin yufkalar ayni sekilde hazirlanir. Kalan st Gzerine dékilir. Dinlendirilir.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.02.2021
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