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GULLAC

2.5 litre st

1 paket gillag yapragi

2 seker kasigi vanilin

2 su bardagi seker

50 gram tereyag!

1 su barda@i findik ici (¢ekilmig)

Tencereye sit, seker ve vanilini ilave edip bir tagimlik kaynatin. Daha sonra sogumaya birakin. lhstinimig sttt
hazir aldiginiz gulla¢ yapaklarina tek tek yedirin, daha sonra aralarina rondeoya ¢ekilmis findik serpin. en
sonunda kalan siti tepsiye dokin. Dilerseniz tzerini mevsime goére nar gibi meyvelerle susleyebilirsiniz.
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