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GULLAC

1-1,5 su bardagi toz seker

1 su barda@i dévilmis ceviz
6 yaprak gllag

5 su bardagi sit

1 yemek kasigi gulsuyu

Gillag yapraklannin kalin kenarlarini kopararak ayiralim. SGti bir tagim kaynatalim, atesten alalim, igine seker
koyalim. Seker eriyene kadar karigtiralim. Genis bir tepsiye dokelim. Glllag yapraklarini teker sicak sekerli siite
batirip hafif yumusatarak servis tabagina alalim.

Uzerine ceviz yerlegtirelim. Tum gllag yapraklanni bu sekilde servis tabagina dogedikten sonra kalan st
hepsinin Uzerine gezdirelim. Uzerine gllsuyunu ddkelim. Buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapalim.

Fotograf "akdagmadenli" tarafindan gonderlldl. 17.02.2021
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