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GULLAC

1 taze gullag (hazir satin alinacak)

200 gr ceviz igi (¢cekilmis)

1 kg (5 su bardag) st

400 gr toz seker

Kahve kasiginin ucuyla vanilya

1/4 su bardagi gul suyu

1/2 su bardag visne receli taneleri (istenirse)

Hazir aldiginiz gullacin kenarlarini 1 cm iginden makasla kesip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tencerede situ, toz sekeri ve vanilyayi karistirarak 3 dakika kaynatiniz. Kaynayan sutl genisce bir
tepsiye dokerek elinizi sokabileceginiz sicaklia gelene kadar bekletiniz. Glllag yapraklarini teker teker sicak
sUt dolu tepsiye bastiriniz. Koydugunuz her yapragi islandiktan sonra alip bagka temiz bir tepsiye koyunuz.
Tepsiye koydudunuz islak gillag yapraklarini ellerinizle burusturarak sekil veriniz. )

Gullacin yumusak olmasi igin her yapragi désedikten sonra Ustline 1 ¢cay kasigi sut serpiniz. Ug yaprak
désedikten sonra bir kagikla yapraklarin Ustiine ceviz igi serpiniz. Her ¢ yaprakta bir bu islemi tekrarlayiniz.
Gullag yapraklarini istediginiz kalinliga gére diseyiniz.

Artan cevizi en Uste d6ktUkten sonra, vigne receli taneleri ile susleyiniz. Gullacinizi 15 dakika beklettikten sonra
servis ediniz.

Fotograf "akdagmadenli" tarafindan gdnderildi. 17.02.2021
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