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GULLAC

250 g glllag

1,5 litre sut

2,5 su bardagi toz seker
150 g ceviz

150 g findik

150 g fistik

2 adet nar

1 tath kasidi gul suyu

Sit ve seker kaynatilir ve ihmaya birakilir. Ihdiktan sonra bog bir firin tepsisine alinir. Gillag yapraklari sirayla
Islanmamis ylizeyi kalmayacak sekilde sit ve seker karigimina batirilip ¢ikarilir. Gillag yapraklarinin yarisi bu
sekilde islatildiktan sonra istege bagl olarak ceviz ici, findik i¢i ve fistik konulur. Gillag yapraklarinin kalan kismi
da islatilarak Gzerine yerlestirilir. Yarim saat buzdolabinda dinlendirilerek istege bagl olarak Uizerine gil suyu
ilave edilir. Son olarak Ustline nar taneleri serpigtirilerek soguk servis yapilir.
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