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GULLAC

istenilen mikdar hazir glillag yapraklarini, demetten ayiriniz. Kenarli bir tabakta biraz sekerli siit yahut giil suyu
ile kokulu, hafif bir serbet hazirlayarak, her yapradi ayri ayri islatiniz. Evvelce, havanda dévilerek hazirlanmig ve
toz sekerle karigtinlmig badem, findik, ceviz iglerini veya hindistancevizini, 1slak yapragin ortasina kimeleyerek
sariniz ve tabaga, yan yana diziniz. Uzerlerine 1lik hafif seker serbetini de gezdiririlz. Sofraya verilecegi ve
yenilece@i zaman ceviz blyUkligunde kesilmis kaymak pargalarini da kiralice taci gibi, Gzerlerine oturtarak

susleyiniz.
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