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GULLAC

4 su bardag st

2 su bardagi toz seker

1 paket gullag

250 gr dévilmds ceviz
Ceyrek cay bardadi gil suyu
1 adet nar

Situ, sekeri ve gulsuyunu bir tencere icerisine koyariz, ocakta gizelce kaynamasini saglariz. Kaynadiktan
sonra ilimasini bekleyip ilindiktan sonra glllaglar sGttin icerisine batirip ¢ikarirnz ve tepsimize dizeriz her tarafi
esit olacak sekilde ve arasina cevizimiz serperiz ve tekrardan Uzerine gulllaclanmizi sutte islatip Gstline ddkeriz.
Geriye kalan suti Ustline doker dinlenmesini bekleriz. Bu arada da siitl iyice ¢ekmis olacak ve dilimler servis
tabagimiza koyariz, lizerine de ayiklanmig nar taneleri atariz.
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